MAZUREK
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7. Mokate Cappuccino o smaku Orzecha Laskowego

% 45 min ng 1h 20 min 6-8 porcji

Sktadniki:

KRUCHE CIASTO

+ 250 g magki pszennej

+ 125 g zimnego masta

+ 0,5 szklanki cukru pudru

+ 1 mate jajko

+ 1206ttko

LUKIER

+ 3tyzki Mokate Cappuccino

o smaku Orzecha Laskowego
+ 250 g gotowej masy kajmakowej

DEKORACJA
- bakalie

MOKATE

Ca{a/ouccc'lfll)

Przygotowanie:

01 Do miski przetozyé make, cukier puder oraz pokrojone w kostke masto. Masto rozdrabnia¢ palcami, tgczqc je z maka.
Gdy cato$¢ osiggnie konsystencje kruszonki, doda¢ jajko i zottko, a nastepnie wyrobi¢ elastyczne, gtadkie ciasto.

Schtodzi¢ je w lodéwce przez 20 minut.

02 Przygotowac szablon w ksztatcie pisanki. Nagrza¢ piekarnik do 180°C.

03 Schtodzone ciasto rozwatkowac. Wykroi¢ ksztatt pisanki i przenie$¢ go na blache wytozonq papierem do pieczenia.
Z pozostatego ciasta uformowac wateczek i przyklei€ go na brzeg pisanki, uzywajgc biatka joko kleju”.

04 Ciasto ponaktuwaé widelcem i piec przez okoto 15 minut, do zrumienienia.

05 W miegdzyczasie przygotowaé nadzienie. Mase kajmakowq w temperaturze pokojowej potgczy¢ Mokate Cappuccino o smaku
Orzecha Laskowego. Gotowg mase wytozy€ na ostudzony, kruchy spod.

06 Catos¢ udekorowac orzechami laskowymi i innymi bakaliami wedtug uznania.

MOKATE | CHWILE PEENE SMAKU



