BABKA
WIELKANOCNA

7. Mokate Cappuccino o smaku Mango z Marakuja

% 35 min (gg 2h 5 min 10-12 porciji

Sktadniki:

BABKA

+ 4 tyzki Mokate Cappuccino o smaku Mango z Marakujg
+ 2jajka

+ 120 g cukru

+ 250 g magki pszennej

« 2tyzeczki proszku do pieczenia

+ 0,5 tyzeczki sody oczyszczonej

+ 0,5 tyzeczki mielonego kardamonu
+ 2 tyzki jogurtu naturalnego

+ 220 g purée z mango

+ 120 g oleju

LUKIER
« 3tyzki cukru pudru
+ 1tyzka soku z marakui

 MOKATE

Przygotowanie:

01 Nagrza¢ piekarnik do 170°C.

02 Do misy miksera wbi€ jajka, wsypac cukier i utrze€ na gestq, jasng mase.

03 W osobnej misce wymiesza¢ magke, proszek do pieczenia, sode, kardamon oraz Mokate Cappuccino o smaku Mango z Marakujq.

04 Do ubitych jaj dodac¢ jogurt, purée z mango i olej. Wymieszac. Wsypac suche sktadniki i ponownie wymiesza¢ do potgczenia.

05 Forme na babke wysmarowac ttuszczem i oproszy¢ makq.

06 Przela€ ciasto do formy i piec przez okoto 30 minut, do tzw. ,suchego patyczka”. Babke wyjqc¢ z formy i wystudzic.

07 W tym czasie przygotowac lukier: potgczy¢ cukier puder z sokiem z marakui i doktadnie wymieszac.

08 Ostudzong babke udekorowaé lukrem.
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