SERNIK
WIELKANOCNY

7. Mokate Matcha Latte o smaku Truskawki
oraz z Mokate Cookies Ringi Stoneczne

&? 60 min ng 8h Gﬂ) 12-16 porcji

Sktadniki:

SPOD CIASTECZKOWY

+ 160 g ciastek Mokate Cookies Ringi Stoneczne

+ 30 g masta

MASA SERNIKOWA
« 6 saszetek Mokate Matcha Latte o smaku Truskawkowym rocaTe

+ 600 g twarogu mielonego

MOKATE
> —‘\

+ 200 g mascarpone
+ 300 g Smietanki 36%
- 3jajka

- 3 z6ttka

felleria
MOKATE
« 1szklanka cukru
« 3tyzki magki pszennej

SUNSHINE RINGS

MUS TRUSKAWKOWY
+ 200 g truskawek

w840 (@ Dol 20607

+ 50 g wody

+ 50 g cukru

« 3tyzeczki zelatyny

+ 300 g Smietanki 36%

Przygotowanie:

01 Ciastka Mokate Ringi Stoneczne zmielic na drobny piasek. Masto rozpuscic, zala¢ nim ciasteczka i doktadnie wymieszac.
Przetozy¢ na dno tortownicy, docisngc¢ i schtodzi¢ w lodoéwce przez 30 minut. Nagrzac piekarnik do 150°C.

02 W tym czasie przygotowac mase sernikowq. Wszystkie sktadniki powinny by¢ w temperaturze pokojowej. Przetozy¢ je do misy
miksera i miesza¢ na najwolniejszych obrotach (lub uzyé blendera recznego). Gotowq mase przelaé na spoéd ciasteczkowy
i piec przez okoto 70 minut w 150°C.

03 Upieczony sernik ostudzi¢, a nastepnie chtodzi¢ w lodéwce przez minimum 4 godziny.

04 Przygotowanie musu rozpoczg¢ od lekkiego ubicia schtodzonej §mietanki 36%. Powinna mie¢ konsystencije lejgcej piany,
ale nie by¢ sztywna. Odtozy¢ jg do lodowki.

05 Zelatyne zala¢ niewielkq iloscig zimnej wody i odstawi¢ do napecznienia.

06 Truskawki pokroic¢ i przetozy¢ do rondelka wraz z wodgq i cukrem. Caty czas mieszajgc, doprowadzi¢ do rozgotowania sig owocow.
Zmiksowac¢ blenderem na gtadkie purée, a nastepnie dodac¢ napeczniatq zelatyne i wymieszac. Ostudzic do temperatury pokojowe;.

07 Do purée dodac¢ ubitg Smietanke, delikatnie wymieszac i wylaé mase na schtodzony sernik. Odstawi¢ do loddwki na kolejne 2 godziny.

08 Wyjqg¢ sernik z tortownicy i udekorowaé swiezymi truskawkami.

MOKATE | CHWILE PEENE SMAKU



