GZEKOLADA
NA GORACO

7. Mokate Czekolada Klasyczna
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Sktadniki:

CZEKOLADA NA GORACO
+ 2 saszetki Mokate Czekolada Klasyczna

+ 2x175 ml przegotowanej wody

DEKORACJA
+ 250 g schtodzonej $mietanki 36%

+ 1saszetka Mokate Czekolada Klasyczna

+ suszone ptatki rézy

MOKATE

czekelada

klasyczna

200,916-25 g X8 1702

Przygotowanie:

01 Zawartosc¢ jednej saszetki Mokate Czekolada Klasyczna wsypac¢ do szklanki, zala¢ 1756 ml gorgcej wody i energicznie wymieszag.
Czynno$¢ powtodrzy¢ w przypadku drugiej saszetki.

02 Schtodzong Smietanke ubi¢ na sztywno. Pod koniec ubijania wsypac¢ saszetke Mokate Czekolada Klasyczna i ubijac jeszcze przez
okoto 20 sekund.

03 Tak powstatqg czekoladowq Smietanke przetozy€ na przygotowany napdj czekoladowy.

04 Udekorowac¢ suszonymi ptatkami rozy lub widrkami czekolady.
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