CHATKA
/. PIERNIKA

7. Rozgrzewajacym Mokate Cappuccino
o smaku Rumowym z Cynamonem

Cnsomin G maom -
& 1h 50 min 0 3h 40 min 2 chatki

Sktadniki:

CIASTO
+ 160 g masta

+ 300 g miodu

+ 100 g cukru pudru
+ 680 mqki pszennej

afgcel
 ljajko

+ 1tyzka kakao MOI(AT
+ 1 kopiasta tyzeczka sody oczyszczonej

« 4 1tyzki Rozgrzewajgcego Mokate Cappuccino

0 smaku Rumowym z Cynamonem

LUKIER
+ 2 biatka
+ 380 g cukru pudru

Przygotowanie:
01 Masto i miéd umiesci¢ w rondlu i podgrzewaé na matym ogniu do momentu potgczenia. Odstawi¢ do catkowitego wystudzenia.
02 W tym czasie mgke wymiesza¢ z kakao, sodq oraz Rozgrzewajgcym Mokate Cappuccino.

03 Do miodowej masy wbic¢ jajko i wymiesza€. Do suchych sktadnikoéw wla¢ miodowg mase i zagnie$¢ do uzyskania jednolitego
ciasta. Z ciasta uformowac kule i zawiniete w folie odstawi€ do lodowki na okoto pdt godziny.

04 Schtodzone ciasto rozwatkowac i wycinac elementy przy pomocy gotowych foremek lub wczesniej przygotowanych kartonowych
szablonow.

05 Elementy domku uktadac na blaszce w sporych odstepach, piec przez 10-12 minut w piekarniku nagrzanym do 180 stopni.
Nastepnie odstawi¢ do wystudzenia.

06 W tym czasie przygotowac lukier. Biatko wia€ do misy i ucierac z cukrem pudrem przez kilka minut do powstania gtadkiej,
$nieznobiatej masy. Lukier przetozy¢ do rekawa cukierniczego i dowolnie dekorowac kazdy element.

07 Po wyschnigciu dekoracji mozna przystgpi¢ do sktadania domku. Dopdki mocowanie nie zwigze, poszczegdlne elementy domku
podpiera¢ ciezszymi akcesoriami kuchennymi takimi jak szklanki, kubki.

08 Po sklejeniu Scianek odczeka¢ okoto 20 minut przed przystgpieniem do mocowania dachu - jest to najbardziej wymagajqcy etap.

09 Gotowy domek z piernika przechowywa¢ w temperaturze pokojowej i cieszy€ sig jego Swigtecznym zapachem.
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