MONOPORCJA
BOMBKA

z Mokate Cappuccino o smaku Czekolady z Pomarancza
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Sktadniki:

ZELKA POMARANCZOWA
+ 300 g soku wycisnigtego z 2 pomaranczy

+ 100 g migzszu z 1 pomaranczy
« 4tyzeczki zelatyny

+ 50 g puree mango

« ltyzeczka pasty waniliowej

N el 5
+ 0,5 tyzeczki cynamonu

MOKATE
MUS CZEKOLADOWY WPW

+ 200 g Smietanki 36% i
< | s CZEKOLADA Z POMARANC

+ 200 g czekolady mlecznej
+ 3tyzeczki zelatyny
« 1saszetka Mokate Cappuccino
o0 smaku Czekolady z Pomaranczg
+ 400 g podbitej $mietanki 36%

DEKORACJA OPCJONALNA

+ zamsz czekoladowy w sprayu

- jadalne zawieszki z masy cukrowej

+ ptaskie ciasteczka lub tacki bankietowe

do serwowania pojedynczej monoporcji

Przygotowanie:
01 Zaczqgé od przygotowania zelki pomaranczowej. Zelatyne zala¢ odrobing zimnej wody i odstawi¢ do napecznienia.

02 Nastegpnie do rondelka przetozy¢ wycisniety sok i miqzsz z pomaranczy. Do gorgcego pomarahczowego puree dodac
napeczniatq zelatyne i wymieszac. Zelke podzieli¢ na pét i pierwszg czese przela¢ do foremki z pdtkulami. Zamrozic€.

03 Pozostatg czes¢ ostudzi€, a nastgpnie dodac: puree mango, paste waniliowq i cynamon. Przela¢ do silikonowej foremki
z potkulami. Wiozy€ do zamrazarki na minimum 2 godziny.

04 Przygotowanie musu rozpoczg¢ od zalania zelatyny zimng wodq. Odstawi¢ do napecznienia.

05 W tym czasie w rondelku podgrza¢ do wrzenia $mietanke. Wsypac¢ do niej Mokate Cappuccino o smaku Czekolady z Pomaranczq
oraz napeczniatq wezesniej zelatyne i doktadnie wymieszac. Tak powstatg mieszankq zala¢ mleczng czekolade i wymieszac do
osiggniecia jednolitej emulsji. Lekko przestudzic.

06 Doda¢ podbitg Smietanke, doktadnie rozmieszac¢ rézgqg, a nastepnie szpatutkg. Gotowy mus wla¢ do potowy wysokosci gniazd
formy na monoporcje. Gdy mus w gniazdach zacznie teze¢ wtozy¢ zamrozone zelki pomaranczowe i zala¢ pozostatym musem.

07 Catq forme wtozy¢ do zamrazarki na 24 godziny. Po tym czasie zmrozone monoporcje wyjqc z formy i od razu pokry¢ jadalnym
zamszem. Odktada¢ na jednorazowe bankietowki lub ptaskie ciasteczka typu piernik/kruche.

08 Udekorowac zawieszkg z masy cukrowej i odtozy¢ do lodowki do wiasciwego rozmrozenia, ktére nastqpi po okoto 6 godzinach.
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