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7. Mokate Chocolate Drink o smaku Irish Rum
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Sktadniki:

SPOD CIASTECZKOWY
+ 200 g herbatnikéw kakaowych
+ 100 g masta

SERNIK

+ 4 tyzki Mokate Chocolate Drink o smaku Irish Rum
+ 750 g twarogu mielonego

+ 250 g Smietanki 36%

+ 150 g cukru

« 4jajka

+ 4 tyzki mgki pszennej

+ 1gars¢ pokrojonych suszonych §liwek

POLEWA
+ 3009 biatej czekolady

&

MOKATE

Przygotowanie:

01 Prace rozpoczg¢ od zmielenia herbatnikdw na drobny piasek. Nastepnie rozpusci¢ masto i zala¢ nim ciastka. Doktadnie
wymieszac i przetozy¢ na dno tortownicy o Srednicy 23 cm. Docisnq¢ i schtodzi¢ w loddwce przez 30 minut.

02 Wszystkie produkty na sernik powinny by¢ w temperaturze pokojowej. Przetozy¢ je do misy miksera i miesza¢ na najwolniejszych
obrotach. W tym celu mozna tez uzy¢€ blendera recznego. Na koniec doda¢ suszone $liwki i wymiesza¢. Powstatq mase przela¢ na

spod i piec w 150 stopniach przez okoto 70 minut.

03 Upieczony sernik ostudzi¢, a nastepnie chtodzi€ w lodowce przez catqg noc.

04 Zestabilizowany sernik wykroi¢ z tortownicy i podzieli€ na 12 rownych czesci. Kazdq porcje nabi¢ na patyczek

i przetozy¢ do zamrazarki.

05 Po 5 godzinach mrozenia sernikdw mozna przystgpi¢ do dekoracji. W wysokiej szklance rozpusci¢ biatg czekolade

i dodac zielony barwnik.

06 Kazdq porcje sernika sprawnie zanurza¢ w ptynnej czekoladzie i dekorowaé posypkami zanim polewa zastygnie.
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