ROLADA
SWIATECZNA

7. Mokate Chocolate Drink o smaku Piernikowym

% 60 min (gg 6h 10 min 12-16 porciji

Sktadniki:

BISZKOPT

+ 4 biatka

« 4 z20ttka

+ 120 g cukru

+ 80 g mqki pszennej

+ ltyzka mqki ziemniaczanej

« 3tyzki Mokate Chocolate Drink o smaku Piernikowym
+ 2tyzki kakao

« 3tyzki cukru pudru do oprdszenia

+ 250 g mascarpone

+ 200 g Smietanki 36%

+ 200 g serka typu philadelphia
+ 3tyzki cukru pudru

LIMITEDEDITION ~ ®

<nok PIERNIKOWY
NADZIENIE .* GINGERBREAD favr

DODATKI

+ 200 g powidet §liwkowych

+ 0,5 tyzki kakao

+ 1tyzka Mokate Chocolate Drink o smaku Piernikowym

Przygotowanie:
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Do misy miksera przetozy¢ biatka i cukier. Ubi¢ na sztywno. Dodac zéttka i rozmieszac do potqczenia.

W czasie ubijania w oddzielnej misce przygotowac: mgke pszenng, magke ziemniaczang, kakao
i Mokate Chocolate Drink o smaku Piernikowym.

Przesia¢ bezposrednio do ubitej masy i wymieszac.

Ciasto przela¢ na blaszke wytozong papierem do pieczenia i piec przez okoto 10 minut w piekarniku nagrzanym do 180 stopni.
Zalecane wymiary blaszki to ok. 30cmx35cm.

Czystq Sciereczke obficie obsypac cukrem pudrem. Biszkopt zaraz po upieczeniu wyciggngc¢ z piekarnika. Odwrocic papierem do gory
i przetozy¢ na Sciereczke. Delikatnie zdjq¢ papier.

Gorgce ciasto zwing¢ wraz ze Sciereczkq i odstawi¢ do wystudzenia. Gdy biszkopt wystygnie przygotowac krem Smietankowy.

Wszystkie sktadniki przetozy¢ do miksera i ubija¢ na najwyzszych obrotach. Do osobnej miski odtozy¢ % ubitego kremu
i schowac¢ do lodowki.

Biszkopt posmarowaé warstwg powidet, a nastepnie wytozy¢ na nie wigkszqg czes¢ kremu $mietankowego. Rolade zwing¢ ciasno.

Pozostaty krem Smietankowy wymieszac¢ z kakao i Mokate Chocolate Drink o smaku Piernikowym. Udekorowa¢ nim wierzch
Swigtecznej rolady. Catos¢ schtodzi€ w lodéwce minimum 4 godziny.
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