CIASTECZKA
DYNIOWE

7. Mokate Cappuccino Pumpkin Spice

% 50 min ng 1h Qﬂ) 10-12 porciji

Sktadniki:

ZACZYN DO CIASTA

+ 200 g Smietanki 30%
+ 14 g drozdzy instant

« 4 tyzki cukru

+ 30 g magki pszennej

CIASTO

« 500 g mgki pszennej

+ 150 g miekkiego masta
+ ljajko

NADZIENIE

+ 2 duze jabtka

+ 4 tyzki Mokate Cappuccino Pumpkin Spice
« 1tyzka magki ziemniaczanej
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Przygotowanie:
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Przygotowanie ciasteczek rozpoczq¢ od zaczynu: delikatnie podgrzac Smietanke.
Do letniej Smietanki doda¢ drozdze, cukier i mgke. Wymieszac i odstawi¢ w ciepte miejsce na 10 minut.

W tym czasie przygotowac¢ nadzienie: jabtka obrac i zatrze€ na tarce. Potgczy¢ je z Mokate Cappuccino Pumpkin Spice oraz magkq
ziemniaczang. Odstawi¢ na sitko, aby odsqgczy¢ nadmiar soku.

Do osobnej misy wsypa¢ magke, doda¢ kurkume, migkkie masto, jajko oraz podrosniety zaczyn. Wyrobi€ ciasto recznie
lub mikserem, az bedzie jednolite i elastyczne.

Oderwac¢ kawatek ciasta, podsypa¢ magkg, rozwatkowaé cienko i wykrawaé okregi o Srednicy co najmniej 10 cm.

Na wykrojone krgzki wytozy€ porcje nadzienia jabtkowego i szybko skleja¢ brzegi. Uformowac buteczke, a nastepnie obwiqzac
jq sznurkiem, aby nadac¢ ksztatt dyni.

Utozy€ ciasteczka na blasze wytozonej papierem do pieczenia i piec w piekarniku nagrzanym do 180°C, az sie zarumieniq.

Zaraz po upieczeniu przeciqé€ sznurek i delikatnie zdjqg¢ go z jeszcze cieptych ciasteczek. Dekorowac¢ kawatkami laski cynamonu,
tworzgc ,dyniowy ogonek”.
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