PANCAKES
CGZEKOLADOWE

7. Mokate Cappuccino o smaku Belgijskiej Czekolady

% 15 min (g8 30 min 12 porciji

Sktadniki:

CIASTO

SOS OWOCE LESNE

4 tyzki Mokate Cappuccino o smaku Belgijskiej Czekolady
250 g maki

3 tyzeczki proszku do pieczenia

3 tyzki przesianego kakao

Ttyzka cukru

200 ml mieka

MOKATE

100 ml $mietany 36%

30 g oleju roslinnego weeao

3 jajka wn BELGIAN CHOCOLATE
BELGIJSKA CZEKOLADR

100 g posiekanej czekolady mlecznej

200 g owocow lesnych
60 g cukru trzcinowego

SMIETANA DO DEKORACJI

250 g Smietanki 36%
1tyzka cukru pudru

Przygotowanie:

01 W wiekszej misce wymieszac wszystkie suche sktadniki: mgke, proszek do pieczenia, kakao, cukier i 4 tyzki Mokate Cappuccino

o smaku Belgijskiej Czekolady.

02 W drugiej misce potqczy¢ sktadniki ptynne: mleko, Smietane, jajka i olej.

03 Catos¢ mieszanki wla¢ do pierwszej miski i wymieszac do potqczenia sktadnikdw. Nastepnie dodac kawatki mlecznej czekolady,

ponownie wymieszac i odstawi¢ na okoto 15 minut.

04 W tym czasie przygotowac sos na bazie owocdw lesnych. Owoce oraz cukier wsypac do rondelka i na srednim ogniu

doprowadzi¢ do wrzenia. Ciggle mieszajgc, odparowac ptyn do momentu uzyskania konsystenciji sosul.

05 Na rozgrzany olej naktadac kilka porcji ciasta. Pancakes smazy¢ okoto 1 minuty, az na powierzchni pojawiq sie charakterystyczne

bgbelki powietrza. Nastepnie przewréci€ na drugq strone.

06 Schtodzong Smietanke potgczy€ z cukrem pudrem i ubi¢ na sztywno.

07 Pancakes uktadac¢ jeden na drugim, polaé sosem owocowym i udekorowac¢ ubitq $mietankq oraz Swiezymi owocami.

MOKATE | CHWILE PEENE SMAKU



