LETNIA
SALATKA

7. Mokate Lemonade Freeesh o smaku
Truskawki z Bazylia z dodatkiem Kolagenu

&? 40 min ng 40 min 4-6 porcji

Sktadniki:

SALATKA
« 3 garsci roszponki

- 10 listkow Swiezej bazylii

+ 250 g truskawek

+ 125 g kulek mini mozzarelli

+ 2 tyzki oliwy z oliwek

« ltyzka kremu balsamicznego
+ s0l, pieprz do smaku

KAWIOR OWOCOWY

+ 4 tyzeczki Mokate Lemonade Freeesh o smaku
Truskawki z Bazyliq z dodatkiem Kolagenu

+ 0,5 szklanki oleju (sch’rodzonego dzieh

wczesniej w lodéwcee)

+ 0,6 szklanki wody
« 0,5 tyzeczki agaru

Przygotowanie:

01 Przygotowac¢ kawior: wode wla¢ do rondla i podgrza¢ niemal do wrzenia. Doda¢ Mokate Lemonade Freeesh o smaku Truskawki z Bazylig
z dodatkiem Kolagenu, agar, energicznie wymieszac i gotowac przez 30 sekund. Odstawi¢ na ok. 3 minuty do lekkiego przestudzenia.

02 Wyjq¢ schtodzony olej z loddwki. Przy uzyciu zakraplacza delikatnie wkrapla¢ ptynng lemoniade nad taflg oleju, tworzgec mate
kuleczki przypominajqce kawior, ktére opadng na dno szklanki.

03 Kawior przecedzi€ przez sitko, a nastgpnie przeptukac zimng wodq i odtozy¢ do miski.

04 Przygotowac satatke: w osobnym naczyniu utozy¢ liscie roszponki, liscie bazylii, pokrojone truskawki i kulki mozzarelli. Pola¢ oliwg oraz
kremem balsamicznym, doprawi€ solq i pieprzem.

05 Na wierzch satatki natozy¢ owocowe kuleczki kawioru.
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