LODY MUSOWE
NA PATYKU

7 Mokate Frozenccino Pistacchio Chill

% 40 min (gg 10h 40 min 10-12 porciji

Sktadniki:

SPOD

+ 4 tyzki Mokate Frozenccino Pistacchio Chill
+ 100 ml Smietanki 36%

15 tyzeczki zelatyny

+ 80 g biatej czekolady
+ 200 g podbitej Smietanki 36%

-l -
+ 300 g biatej czekolady do oblania lodéw AL
+ 30 g pasty pistacjowe;j MOKATE 3
FROZENcco

Przygotowanie:

01 Zelatyne zala¢ zimng wodq i odstawi¢ do napegcznienia.

02 Podgrza¢ $mietanke, doda¢ Mokate Frozenccino Pistacchio Chill oraz napeczniatg zelatyne i wymieszac.

03 Masq zala¢ biatq czekolade i mieszag, az powstanie jednolita emulsja.

04 Dodac¢ podbitg Smietanke i delikatnie wymieszac rézgq, a nastepnie szpatutkq.

05 Wla¢ mus do formy na lody i wstawi¢ do zamrazarki na 6 godzin.

06 Rozpusci¢ biatg czekolade, dodat paste pistacjowq i wymieszac. Przelac do wagskiej, wysokiej szklanki.

07 Wyjgc lody z formy, utozy¢ na tace wytozong papierem do pieczenia, zanurzaé w roztopionej czekoladzie i odktadac na papier.

08 Lody wstawi¢ do lodowki, aby stopniowo rozmrazaty sie przed podaniem.
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