MINI
SERNICZKI

7. Mokate Matcha Latte o smaku Wisni

% 45 min (gg 4h 15 min 6-8 porcji

Sktadniki:

SPOD

+ 80 g biatej czekolady

+ ltyzka oleju roslinnego

+ 30 g ryzu preparowanego

SERNIKI

+ 6 tyzek Mokate Matcha Latte o smaku Wisni
+ 85 g Smietanki 36%

+ 5 gzelatyny

+ 150 g biatej czekolady

+ 250 g jogurtu naturalnego

DEKORACJA

+ Swieze owoce

I MOKATE
\_MATCHA LATTE

Przygotowanie:

01 W kqgpieli wodnej podgrza¢ biatg czekolade z olejem i doktadnie potgczy¢ sktadniki.

02 Wsypac ryz preparowany i wymieszac. Mase przetozy¢ do foremek i wstawi¢ do loddwki na 30 minut.

03 Zelatyne zala¢ zimng wodgq i odstawi¢ do napecznienia.

04 Podgrza¢ $mietanke, doda¢ napeczniatq zelatyne oraz 6 tyzek Mokate Matcha Latte o smaku Wisni i wymieszac do uzyskania

jednolitej emulsji.

05 Masq zala¢ biatg czekolade i wymiesza¢ do potqczenia sktadnikow.

06 Dodac schtodzony jogurt naturalny i delikatnie wymieszac szpatutkq.

07 Mase wyla¢ na schtodzony spdd i wstawi¢ do lodéwki na okoto 3 godziny.

08 Po stezeniu wyjqg¢ mini serniczki z formy i udekorowaé swiezymi owocami.

MOKATE | CHWILE PEENE SMAKU



