TARTA
MALINOWA

7. Mokate Cappuccino o smaku Tarty Malinowej
oraz 7. Mokate Cookies z kawalkami czekolady

&g 45 min (gG; 3h 15 min 12 porcji

Sktadniki:
SPOD
+ 150 g ciastek Mokate Cookies z kawatkami czekolady

4 tyzki Mokate Cappuccino o smaku Tarty Malinowej
+ 150 g ptatkdéw owsianych
+ 130 g masta

MUS MALINOWY
- 200 g przetartych malin (bez pestek) MOKATE

« 30 g cukru WM

+ 100 g biatej czekolady C)ﬂ{a/j —

« 3tyzeczki zelatyny - MOK‘ATE
« 250 g podbitej Smietany 36% ‘ ’ ’ c El 05
DEKORACJA —

COOKIES

s e
- beziki

+ Swieze owoce

Przygotowanie:

01 Zmieli¢ ciastka i ptatki owsiane. Rozpusci¢ masto i potgczy¢ z ciasteczkami Mokate Cookies z kawatkami czekolady oraz Mokate
Cappuccino o smaku Tarty Malinowej. Doktadnie wymieszac i i wytozy€ na forme do tarty. Schtodzi¢ w lodéwce przez 30 minut.

02 Przygotowa¢ mus malinowy: zelatyne zala€ odrobing zimnej wody i odstawi¢ do napecznienia.

03 W rondelku podgrza¢ puree malinowe z cukrem do wrzenia. Doda¢ napeczniatq zelatyne i wymieszac. Powstatg mieszankg zalac
biatq czekolade i miesza¢ do uzyskania gtadkiej emulsji.

04 Dodac¢ podbitg Smietanke, doktadnie rozmieszac rézgq, a nastepnie szpatutkq.
05 Wyla¢ mus na ciasteczkowy spdd i chtodzi¢ w lodéwce przez okoto 2 godziny.

06 Wyjqc tarte z formy i udekorowac bezikami i swiezymi owocami.

MOKATE | CHWILE PEENE SMAKU



