MONOPORC]JE
SERCA

z Mokate Cappuccino smak Rozany z Kolagenem

% 60 min (g(g 3lh 8 porcji

Sktadniki:

ZELKA MALINOWA

+ 50 g malin

+ 50 g wody

» 80 gcukru

« 1tyzeczka suszonych ptatkéw rozy

« 2tyzeczki zelatyny i/ ‘cll!
MUS CAPPUCCINO MOKATE
4 1tyzki Mokate Cappuccino smak Rézany z Kolagenem Ca{OPWM

+ 100 g Smietanki 36%

+ 120 g biatej czekolady

+ 15 tyzeczki zelatyny

+ 200 g podbitej Smietanki 36%

+ 8 sztuk ciastek typu biszkoptowego

swik ROZANY Z KOLAGENEM
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DEKORACJA —
+ jadalny zamsz

Przygotowanie:
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Przygotowac zelke malinowa: zelatyne zala¢ odrobing zimnej wody i odstawi¢ do napecznienia.

Do rondelka witozy¢ maliny, wode, cukier i ptatki rézy. Podgrzewa¢, mieszajqc, az maliny sie rozpadng. Do gorgcego puree dodac
napeczniatq zelatyne i wymieszac. Rozla¢ do formy silikonowej i zamrozi€.

Przygotowac¢ mus: zelatyne zala€ zimngq wodgq i odstawi¢ do hapecznienia.

W rondelku podgrza¢ $mietanke do wrzenia. Doda¢ Mokate Cappuccino o smaku Rézanym z Kolagenem i napeczniatq zelatyne,
doktadnie wymiesza¢. Mieszaning zala¢ biatg czekolade i miesza¢ do uzyskania jednolitej emulsji.

Doda¢ podbitg $mietanke, najpierw rozmieszac¢ rézgqg, a nastgpnie szpatutkq.

Wla¢ mus do potowy wysokoSci formy na monoporcje.

Gdy mus zacznie teze€, wiozy¢ zelki malinowe i zala¢ pozostatym musem.

Na wierzch potozy¢ ciasteczko biszkoptowe i wstawi€ catg forme do zamrazarki na 24 godziny.

Po zamrozeniu wyjgé monoporcje z formy, od razu pokry¢ jadalnym zamszem, udekorowac i wstawi¢ do lodoéwki na okoto
6 godzin, aby wiasciwie rozmrozity sie przed podaniem.

MOKATE | CHWILE PEENE SMAKU



