TARTALETKI
CGZEKOLADOWE

7. Mokate Chocolate Drink o smaku Whisky

% 55 min (gg 3h 45 min 6-8 porcji

Sktadniki:

KRUCHE CIASTO

+ 250 g magki pszennej

+ 125 g zimnego masta

+ 0,5 szklanki cukru pudru
+ 1 mate jajko

« 1z6ttko

NADZIENIE

+ 6 tyzek Mokate Chocolate Drink o smaku Whisky
+ 150 g Smietanki 36%

+ 200 g masta

« 1stoiczek konfitury z czarnej porzeczki

DEKORACJA

+ jadalne bratki

Przygotowanie:
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Do miski przetozy¢ make, cukier puder oraz pokrojone w kostke masto. Masto rozdrobni¢ palcami, tgczgce je z mgkg do uzyskania
konsystenciji kruszonki.

Dodac jajko oraz zéttko i wyrobi€ gtadkie, elastyczne ciasto. Schtodzi¢ w loddwce przez 20 minut.

Przygotowac foremki do tartaletek. Schtodzone ciasto rozwatkowac, wykroi€ spody i paski, a nastepnie wytozy€ nimi formy.
Spody ponaktuwaé widelcem i wstawi€¢ do lodowki lub zamrazarki.

Piekarnik nagrza¢ do 190°C. Tartaletki piec do lekkiego zrumienienia, nastepnie wyjgc¢ i ostudzic.

Przygotowa¢ nadzienie: podgrza¢ Smietanke do wrzenia, wsypac 6 tyzek Mokate Chocolate Drink o smaku Whisky i energicznie
wymieszac. Dodac¢ pokrojone w kostke masto i miesza€ do uzyskania jednolitej masy. Ostudzic.

Na dno kazdej tartaletki natozy€ tyzke konfitury z czarnej porzeczki. Zala¢ przestudzonym nadzieniem czekoladowym i wstawi¢ do
lodoéwki na okoto 2 godziny.

Udekorowac jadalnymi bratkami.

MOKATE | CHWILE PEENE SMAKU



