MINI PASCHY
WIELKANOCNE

7. Mokate Cappuccino o smaku Sernika Waniliowego

% 45 min (gg 8h 45 min 10-12 porciji

Sktadniki:

KRUCHE CIASTO

4 tyzki Mokate Cappuccino o smaku Sernika Waniliowego
600 g mielonego twarogu (w temperaturze pokojowej)
200 g $mietanki 36%

140 g miekkiego masta

80 g cukru pudru s
g cuiaup e L

4 76ttka .

100 g biatej czekolady MOI(ATE

2 tyzeczki zelatyny Cﬂp/ﬂdcﬁm

4 tyzki posiekanych orzechow wioskich lub pekan — s SERNIKWANILIOWY ¢

i =

2 tyzki kandyzowanej skorki pomaranhczowej

2 tyzki posiekanej suszonej moreli
2 tyzki rodzynek

Przygotowanie:

o1

Zelatyne zala¢ odrobing zZimnej wody i odstawi¢ do napecznienia.

02 Masto w temperaturze pokojowej przetozy¢ do misy miksera i utrze€ z cukrem pudrem.

03 Dodac¢ zéttka i ponownie wymieszac.

04 W rondelku podgrza¢ Smietanke do wrzenia. Dodac 4 tyzki Mokate Cappuccino o smaku Sernika Waniliowego oraz napeczniatg

zelatyne. Wymieszac.

05 Gorgcq mieszankq zala¢ biatq czekolade i mieszac, az catkowicie sie rozpusci.

06 Powstatg mase wla¢ do utartego wczesdniej masta i potgczy€.

07 Doda¢ mielony twardg i wymieszac¢ na gtadkg mase.

08 Na koniec wmiesza¢ wszystkie bakalie.

09 Mase przetozy€ do silikonowych foremek i wstawi¢ do zamrazarki na minimum 4 godziny.

10

Po tym czasie wyjqg¢ mini paschy z foremek i przetozy¢ do lodéwki, aby rozmrazaty sie przez kolejne 4 godziny.

MOKATE | CHWILE PEENE SMAKU



